
 
 

Dolci € 8 
Tiramisù della Locanda 

 

C heese Cake al Mango, Lime candito  
e salsa al cioccolato Bianco 

 

Sformatino di Cioccolato Fondente, con il nostro gelato 
allo Zenzero fresco  
(10 minuti cottura) 

 

Tarte Tatin con il nostro Gelato Fior di Latte alla Cannella 
 

La nostra Sbrisolona con Crema Zabaione  
e Grappa di Amarone 

 

Sorbetto del Giorno € 7  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
                                                          Coperto  € 2,5 

Antipasti 

Parmigiana di Melanzane su Crema tiepida di 
Reggiano e Pancetta di Cinta Senese croccante € 14 

Carpaccio di Salmone marinato al Sale Maldon Affumicato, 
insalatina di Finocchio croccante e coulis di Arancia € 14 

Caprese di Burrata e crudità di Gamberi Rossi,  
Pomodorini confit e salsa al Basilico € 16 

Cappesante gratinate al Forno  
con salsa Cocktail della Locanda € 16 
Polpo arrostito con tortino di Patate  
su Crema di Peperone dolce € 16 

Tartare di Cuore di Filetto di Tonno Rosso 
con insalatina di Mango, Avocado, Ravanelli e Lime € 18 

 

Taglieri della Locanda 
(serviti con la nostra Giardiniera di Verdure) 

 
 
 
 
 
 

Soppressa Veneta €12 
Pancetta arrotolata € 12 
Mortadella con Pistacchi  

e Burrata € 14  
Crudo di Parma 24 mesi € 18 

 
 

!

Tagliere della Locanda di 
Salumi misti tipici € 28 
(Tagliere 2 porzioni)  

Tagliere della Locanda di 
Salumi e Formaggi Tipici 

misti e bis di Mostarde € 28 
(Tagliere 2 porzioni)  

!

Via Sottoriva 3/c, 37121 Verona - 045 4579300

Menù

 Pranzo/Lunch 12:00 - 15:30
(Accogliamo gli ospiti fino alle 14:00 * We welcome guests until 14:00)

Cena/dinner 19:00 - 23:30
(Accogliamo gli ospiti fino alle 22:00 * We welcome guests until 22:00)

ORari Locanda



Dolci € 8
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C heese Cake al Mango, Lime candito
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Sformatino di Cioccolato Fondente, con il nostro gelato
allo Zenzero fresco 
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e Grappa di Amarone
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!

Tagliere della Locanda di 
Salumi misti tipici € 28 
(Tagliere 2 porzioni) 

Tagliere della Locanda di 
Salumi e Formaggi Tipici 

misti e bis di Mostarde € 28 
(Tagliere 2 porzioni)  

!



Primi 

Pasticcio di Lasagne al Pesto di Basilico con Melanzane panate,  
Pomodorini e Mozzarella di Bufala € 14 

Gnocchi della Locanda con salsa di erborinato della Lessinia 
allo Zafferano e Pere Williams € 14  

Caserecci di pasta fresca con Salsiccia, Rucola  
e Monte Veronese “d’Allevo Vecchio” DOP € 14 

Bigoli della casa al Torchio al sugo d’Anatra  
e grattuggiata d’Arancia € 16 

Risotto all’Amarone e Mousse di Monte Veronese € 18      
(Minimo per 2 Persone) 

Tortelloni al Nero di Seppia con Branzino, Melanzane e Timo 
su crema di Zucchine al profumo di Menta € 18 

Spaghetti artigianali di Gragnano ai Frutti di Mare 
 (Vongole, Cozze e Fasolari) e Bottarga di Muggine € 18 

Pappardelle di pasta fresca al Ragù di Polpo, 
olive Taggiasche e Salicornia € 18 

Spaghettoni di pasta fresca alla chitarra  
alla “Busara”di Scampi, Mazzancolle e Pomodorini Gialli € 18 

 

 

Secondi 

Selezione di Formaggi tipici Veronesi con Bis di Mostarde € 18 

Battuta di Scottona (tartare) con capperi e Olive nere Taggiasche,  
crema di Burrata e Cipolle di Tropea caramellate € 22 

Arrotolato di Coniglio in Porchetta a bassa temperatura, 
 crema di Finocchi e Indivia brasata € 22 

Guancia di Manzo al Vino Amarone su crema di Patate € 24 

Costata di Manzo della Locanda 6-12 hg. € 5/hg 

Baccalà alla Vicentina con polentina Taragna Brustolà € 22 

Fritto Misto di Mare e verdure“Vecio Fritolin”della Locanda € 22 

Pescato del Giorno con Verdure € 24 
 

Insalate e Contorni 

Insalata Mista € 5 

Verdure miste alla griglia e al forno € 6 

Patate della Locanda al forno € 6 

Insalatona mista con Crudo,  
Bruschetta all’Extra Vergine e Bufala € 12 
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Dolci € 8 
Tiramisù della Locanda 

 

C heese Cake al Mango, Lime candito  
e salsa al cioccolato Bianco 

 

Sformatino di Cioccolato Fondente, con il nostro gelato 
allo Zenzero fresco  
(10 minuti cottura) 

 

Tarte Tatin con il nostro Gelato Fior di Latte alla Cannella 
 

La nostra Sbrisolona con Crema Zabaione  
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                                                          Coperto  € 2,5 

Antipasti 

Parmigiana di Melanzane su Crema tiepida di 
Reggiano e Pancetta di Cinta Senese croccante € 14 

Carpaccio di Salmone marinato al Sale Maldon Affumicato, 
insalatina di Finocchio croccante e coulis di Arancia € 14 

Caprese di Burrata e crudità di Gamberi Rossi,  
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Soppressa Veneta €12 
Pancetta arrotolata € 12 
Mortadella con Pistacchi  

e Burrata € 14  
Crudo di Parma 24 mesi € 18 

 
 

!

Tagliere della Locanda di 
Salumi misti tipici € 28 
(Tagliere 2 porzioni)  

Tagliere della Locanda di 
Salumi e Formaggi Tipici 

misti e bis di Mostarde € 28 
(Tagliere 2 porzioni)  

!



 
Desserts € 8 

Locanda’s Tiramisù 
 

Mango Cheesecake, candied Lime 
and white chocolate sauce 

 

Dark Chocolate Cake with fresh Ginger ice cream 
 (waiting time 10 minutes) 

 

Apple “Tart Tatin” 
with milk and Cinnamon flawoured ice cream 

 

Home Made Typical veronese “Sbrisolona” 
served with eggnog cream and Amarone Grappa 

 

Home Made Sorbet of the day € 7 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                           Service charge  € 2,5 

Starters 

Eggplant Parmigiana on a cream of Parmigiano cheese  
and crunchy Bacon € 14 

Salmon Carpaccio Marinated with Smoked Maldon Salt, 
Fennel Salad and Orange sauce € 14 

Burrata Caprese and raw Red Prawns,  
roasted cherry tomatoes and fresh Basil sauce € 16 

Scallops au Gratin  
with special “Locanda” cocktail sauce € 16 

Roasted Octopus with Potato cake  
on a Cream of sweet Pepper € 16 

Red Tuna Fillet Tartare with Mango, Avocado,  
Radish and Lime salad € 18 

 

Cold cuts and cheese platters 
(served with our sweet & sour vegetables) 

 
 
 
 
 
 
 
 

Soppressa Veronese Salami €12 
Rolled Bacon € 12 

Mortadella with Pistachios  
and Burrata € 14  

Parma Ham 24 months € 18 
 
 

!

Selection of typical  
Cold Cuts € 28 

(portion for two people) 
Selection of typical Cold 

Cuts and cheeses  
with bis of mustards € 28 
(portion for two people) 

!



First Courses 

Lasagna with Pesto, breaded Eggplant,  
roasted Cherry Tomatoes and Buffalo Mozzarella € 14 

Gnocchi with Saffron “Lessinia” Gorgonzola and Pears € 14 

Caserecci “al Torchio” with Sausage, Rocket  
and aged Veronese cheese € 14 

Bigoli with Duck ragù and Orange Zest € 16 

Risotto with Amarone Wine  
and Monte Veronese Cheese Mousse € 18 

(Minimum for two People) 

Black-ink-Squid Tortelloni filled with Sea Bass, Eggplant 
and Thyme on a Mint-flavoured Zuchinis cream € 18 

Handcrafted Gragnano Spaghetti with Clams,  
Mussels and Cockles topped with Mullet Bottarga € 18 

Pappardelle with Octopus Ragù,  
Black olives and Glasswort sauté € 18 

Spaghettoni “Chitarra” style with Busara of Scampi,  
King Prawns and Yellow baby tomatoes € 18 

 
 

Second Courses 

Selection of typical Veronese Cheeses with Mustards € 18 
Scottona weal Tartare (Raw meat)  

with Capers, Black Olives, 
Burrata and caramelized Tropea Onion € 22 

Rolled up Rabbit “Porchetta” style cooked at low temperature  
With Peppers Sauce and braised Endive € 22 

Locanda’s Rib of Beef 6-12 hg - € 5/hg 

Veal Cheek with Amarone wine sauce 
on a cream of potatoes € 24 

Salted Cod “Vicentina” style with Wholemeal Polenta € 22 

Mixed Fried Fish and vegetables of the house € 22 

Fish of the day with Vegetables € 24 

  
Salads & Side  Dishes 

Mix Salad € 5 
Mixed grill and baked Vegetables € 6 

Locanda’s Baked Potatoes € 6 
Mix Salad with Parma Ham,  

buffalo Mozzarella and Bruschetta € 12 
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