
 
 
 

 

 
 

C enone   di   Capodanno 
Aperitivo di Benvenuto 

Flûtes di Ferrari da Balthazar 12 Litri 
* 

Cappesante gratin alle Erbette, Olive Taggiasche e Pachino 
 
 

Bis 

Tartare di Cuore di Filetto di Tonno Rosso  
in Salsa Ponzu, mousse di Avocado e Caviale “Calvisius”  

* 
Tortelloni al Nero di Seppia con Gamberi Rossi Siciliani,  

Porri e Burrata in Salsa Bisque 
* 

Sorbetto ai Lamponi e Vodka Beluga 
* 

Coda di Rospo alla Paprica dolce  
con Cipolla caramellata al forno, uvetta, Pinoli,  

Mirepoix di Peperoni e riduzione di Aceto Balsamico  
* 

Scelta dalla Carta dei Dolci 
* 



 
 
 

 

 
Cenone   di   Capodanno 

Il Menù a base di Pesce proposto presenta un costo  

di € 90 a persona, comprensivo dell'Aperitivo di  
benvenuto, l'acqua e il Caffè, Vini esclusi.  
Al momento della conferma della riservazione chiediamo  
una caparra di € 50 a persona, in caso non fosse  
possibile farlo di persona presso il locale stesso di seguito  
segnalo l’IBAN per il bonifico, avvisiamo inoltre che per  
disdette pervenute oltre la data del 24-12  
non verrà restituita la caparra. 
 

IBAN: IT97O0503411734000000012247  
BPM AG. Via Scalzi - VERONA	
Scaletta Srl - LOCANDA AI PORTICI 	
Rimaniamo comunque a completa disposizione  
per qualsiasi chiarimento o ulteriore richiesta. 
Zeno Villardi  - LOCANDA AI PORTICI  
info@ristoranteaiporticiverona.it / 339 4325909 
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